%, W
; Beotyian Hatty that Weke Your Beer So Special

CMNEUNDIKALIA

LUATO POYCTEL BAPIII
Pik Bpoxato 2021

MacoBa 4acTka Bonoru % 4.5
MacoBa 4YacTka ekCTpaKkTy B CyXill pe4OBUHI % 65.0
KonboposgicTb nabopatopHoro cycna EBC(Lov.) 1000 (375.6) 1400 (525.6)

HeconoxeHun obcmaxeHnn aumiHe. O6cmaxerui npu temnepaTtypi go 230 ° C. binbw TemMH1i Konip
aocsraetbes Ginbl TpMBanuUM obXKaptoBaHHAM.

Chateau Roasted Barley Hagae nvMBy cmak i apomart 3nerkananeHoro 3epHa i kaBu. MicTUTb HEBENUKY
KiNbKIiCTb KpOXMarnto, Sk niggaeTbca npouecy doepMeHTaLii Npu 3aTUpaHHi, LWo Hagae BMAMB Ha LWiNbHICTb
nuea. Hapae nuBy conoakysarTicTb. MopiBHAHO 3 Conogom Chateau Chocolat i Chateau Black, cmaxeHnnin
AYMiHb @€ camy CBIiTIY MiHY, HACMYEHMI YEPBOHYBATO-KOPUYHEBWUI KOITIP | AY>XXE CUMbHUA apomart
CMaxkeHoro. Hagae cyxictb nopTepam i ctaytam.

Craytn, nopTepu, ropixoBo-KkOpU4HeBi eni i iHWi TeMHi copTh nuBa. 2-4% y kopnyHeBux ensix 1a 3- 10% B
nopTepax i crayrtax.

Conop noBuHeH 36epiratncs B Yuctomy, npoxonogHomy (<22 ° C), cyxomy (<35% BonorocTi) i He
AOCTYMHOMY ANSA rPU3YHIB i WWKIAHMKIB NPUMILLLEHHI. 3a AaHWX YMOB peKOMEeHAYETbCA BUKOPUCTOBYBATU
MerneHUn conoa NPOTAroM 3 MicALiB i LiSIbHO3EepHOBUI CONOL - NPOTAroM 24 MicsuiB nicns gaTtu Moro
BUroToBneHHs. Mpu 36epiraHHi B HEHaNEXHUX YMOBaxX COSo4 MoXe 3incyBaTtucs abo BTpaTUTU CBOI CMaKOBI i
apomaTW4Hi BrlacTUBOCTI.

Hacunowm, B miwkax no 25 kr, 50 kr, B bir-6erax no 400-1400 «r. MNiagoHn 3 noggiiHoto oomoTkoto Big, 1000 kr
(miwkm no 25 kr) go 1250 (Bir-6ern). EkcnopT conoay — y BaHTaxiBkax, BaroHax, 20-tu Ta 40-dyToBuMX
KOHTENHepax.

KomnaHis Castle Malting® rapaHTye NnoBHy NpOCTeXyBaHiCTb COMoay Bif, S4MIHHOIO Nons A0 3aMOBIEHHS, WO AOCTaBEHE Ha Bally
NMBOBapHI0, BignosigHo 1o 6a3osoro PernameHty (EC) No. 178/2002 €poneiicbkoro MNapnameHTy Ta i Pagu;

Haw conopa BnpobnsieTbcs TpaguLiniHum MeTo40M CONMOAXKEHHS!, Ak TpmBae Big, 9 AHiB. Lle 3abesneyye piBHOMipHE NpopoLLyBaHHSA
YCiX 3epeH i npeMianbHy SKiCTb NPOAYKLIii.

KomnaHis Castle Malting® rapaHTy€e NOBHY BiACYTHICTb rEHETUYHO MOAMMIKOBAHOI CUPOBMHUN Y BUPOOHMLITBI BigNOBIAHO 4O
PernameHty NR. 1829/2003 €Bponewcbkoro NapnameHTy Ta i Pagn — TakuMm YMHOM, XOO4EH 3 COPTiB HALLOro CONoAy He MiCTUTb
r'MO;

Haw conop BupobnsieTbcs y cyBopil BianoBigHocTi3 Aitoumm Hopmamy HACCP (HazardAnalysesofCriticalControlPoints) i cuctemi
MeHeKMeHTY 6e3neku xapdoBux npoaykTis 1ISO 22000.

3anuLuKoBMI BMICT nectuumais, repbiunaiB, MiKOTOKCUHIB i HITPO3aMiHIB y HALLOMY COMoAi He NepeBULLYE HOPMU, JOMYCTUMI
€BPONENCHKMM Ta CBITOBMM 3aKOHO4ABCTBOM.

[locTaBka Hallero conoaa ocyLlecTBnsieTcs Tonbko GMP-cepTUdULMpPOBaHHLIMU NEePeBO3YnKamm

Pe3vnbTaTtn aHanisiB BiaBaHTaxeHoro Bam conoavaocTvnHi ANs nepernaay 1a APVKY Ha Hallomy canTi www.castlemaltina.com
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