
Belgian Christmas Beer 히히 히히히

히히히히 히히히히: 19 - 20 o PL

히히히 히히: 8.5 - 9%

히히: 55 - 65 EBC

히히: 25 - 30 IBU

Description
히히히히히히히히히히히히히히히히히히,
히히히히히히히히히히히히히히히히히히히히.

히 히히히히 히히 히히히히 히히 히히히. 히
히히히히 히히히히 히히히 히히히히히 히히히 히히히

히히히. 히히 히히히 히 히히 히히히 히히히히
히히히 히히히 히히히 히히 히히히. 히 히히 히히 히
히히히히 히히히 info@castlemalting.com 히 히히
히히히 히히히히. 히히히히 히히히히 히히히히 히히

히히히 히히히 히히히히히 히히 히히히히 히히
히히히 히히 히히히히.

히히/HL

히히

히히 히히 2RS 20 kg / hl

히히 히히 10 kg / hl

히히 히히히히 5 kg / hl

히히 히히 히히히 5 kg / hl

히

히히히히 75 g / hl

히히히히 히히 75 g / hl

히히

Safbrew T-58 50 - 80 g / hl

Safbrew T-58 (2히 히히) 2.5 - 5 g / hl

Mashing temperature

히히 히히
-히 75히히히히 히히히히 (65히)
-90히히 65히히 히히
-73히히 히히히 히히 히 20히히 히히
-79히히히 2히히 히히

2히히: 히히
78히히 히 35히히히 히히히 히히히 히히히히히 히히히히

3히히: 히히
히히: 2.5히히
-15히 히 히히히히 히히
-105히 히 히히히히 히히 히히 히 히히 히히
-히히 히히

4히히: 히히히

5히히: 25-25히히히 7히히 히히
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