
사양

CHÂTEAU MARIS OTTER MALT
수확년도 2023

변수 단위 최소 최대

습기 %   4.0

축출 (건조 기반) % 81.0  

맥즙 색 EBC(Lov.) 5.0 (2.4) 7.0 (3.2)

전 단백질 %   10

Kolbach 지수 % 38 45

베타 글루칸 mg/l   150

당화 능력 WK 215  

취약성 % 85  

사양

Château Maris Otter is produced from the British variety, Maris Otter. This variety quickly became
popular among English brewers in the mid-1960s, giving shape and character to many English beer
styles. Nowadays, it's commonly used as a base malt to produce beers all around the world.

특징

Château Maris Otter imparts a rich and robust malt character to the beer with a beautiful and light
golden color. Used as a base malt, Château Maris Otter will help to produce a beer with great clarity
and high drinkability with low foam formation, due to its low level of proteins, traditional in English beer
styles.

용도

Ales, English Ales, English Bitter, and Cask Ales. Up to 100% of the grain bill.

저장 기간:

Malt should be stored in a clean, cool (<22°C), dry (<35RH%), and pest-free environment. If these
conditions are observed, we recommend using all whole kernel products within 24 months from the
date of manufacture and all milled products within 3 months. Improperly stored malts can lose
freshness and flavor.

중요 우리의 모든 몰트는 보리 농장에서 시작 해서 모든 공정과정 그리고 배달 전 과정을 EC/178/2002 유럽 의회 추적 규정에
따라서 100% 추적 가능 합니다. 우리 모든 몰트는 9일간의 전통적인 과정을 통해서 생산이 되고 곡물의 높은 변형 과 최상급의
품질을 구현하고 있습니다. 우리 몰트는 유럽 디렉토리1829/2003에 따른 GMO Free 제품을 공급 합니다. 또한 우리 모든 몰트는
국제적인 기준에 적합한 HACCP(Hazard Analyses of Critical Control Points) 과 ISO 22000 Food Safety Management System
으로 관리 되고 있습니다. 우리의 모든 제품에 대한 분석 자료는 www.castlemaling.com 에서 인쇄가 가능합니다.
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