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Des malts du pays fameux pour ses bières  
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Les bières Belges ð Héritage Culturel  de lõUNESCO 

 
Depuis les pils dorées et les bières brunes jusquõaux fortes trappistes produites dans les 

monastères, la bière Belge est appréciée partout dans le monde.  Lõhistoire de la bière 

remonte au travers des siècles jusquõaux moines du Moyen-Age. Et aujourdõhui, les 

enthousiastes considèrent que sa diversité en Belgique nõa dõ®gale nulle part ailleurs 

dans le monde. 
 

Le 30 novembre 2016, la culture de la bière Belge a été reconnue par lõUNESCO 

comme faisant partie de lõh®ritage immatériel de lõhumanit®,  avec la reconnaissance 

officielle quõil sõagit dõun élément à préserver pour les générations futures. 
 

Lõhistoire et la grande variété des brassins disponibles permettent à lõindustrie de la 

bière Belge de se distinguer des autres traditions brassicoles partout dans le monde. 

Ce qui est particulier à la culture de la bière Belge est la combinaison des variétés, de 

lõinnovation et de la tradition.  Il  existe plus de 3.000 bières différentes en Belgique, 

plus de 200 brasseries, qui ont constitué autour dõelles une culture unique de la bière. 
 

La bière Belge est réputée dans le monde entier pour sa vaste gamme de goûts, depuis 

lõextr°mement sure jusquõ¨ lõam¯re, et est brassée dans de nombreuses villes et tant de 

villages de ce pays dõEurope de lõouest qui compte 11 millions dõhabitants.  
 

« Cette diversité incomparable de lõart de brasser et lõintensit® de la culture de la bière, 

partie intégrante de notre vie quotidienne et de festivals dans notre pays, font de cette 

culture de la bière une part de lõidentit® et de lõh®ritage culturel du pays entier », a 

déclaré le ministre de la culture de Belgique. 
 

Il  y a de plus en plus de pays qui développent leur industrie brassicole avec plus de 

diversité, et qui se réfèrent toujours au style de la bière Belge. Nous sommes fiers que 

les bières Belges servent de solide référence et soient une source dõinspiration pour 

lõindustrie brassicole et les activités liées à la bière dans le reste du monde. 
 

Pour répondre aux besoins de cette énorme variété de bières, la malterie Belge 

Malterie du Château a développé une vaste gamme de malts de base et de spécialités.  

Les propriétés spécifiques des malts Belges sont essentielles à tous les styles de bières 

Belges réputés, tout autant que les méthodes uniques de brassage. 
 

Toutes les recettes proposées ci-après sont basées sur quelques bières Belges réputées, 

et seront idéalement réalisées avec les malts Belges de qualité supérieure de  la 

Malterie du Château. 
 

Elles sont destinées à être le point de départ de votre réalisation, là où vous ajouterez 

votre touche personnelle pour que votre bière soit encore plus spéciale ! 
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Nous assurons pour tous nos malts une ǘǊŀœŀōƛƭƛǘŞ Ł 100%, du champ ŘΩƻǊƎŜ Ł travers le maltage ƧǳǎǉǳΩŁ la 
livraison, selon Le wŝƎƭŜƳŜƴǘ (CE) nÁ 178/2002 concernant la ǘǊŀœŀōƛƭƛǘŞ des ŘŜƴǊŞŜǎ alimentaires. 

 
Nos malts sont ŦŀōǊƛǉǳŞǎ en stricte ŎƻƴŦƻǊƳƛǘŞ avec la ƭŞƎƛǎƭŀǘƛƻƴ concernant ƭΩǳǘƛƭƛǎŀǘƛƻƴ ŘΩhDaΣ qui 
interdit la production de malt obtenu Ł partir ŘΩƻǊƎŜ ƎŞƴŞǘƛǉǳŜƳŜƴǘ ƳƻŘƛŦƛŞŜ au sein de la /ƻƳƳǳƴŀǳǘŞ 
ŜǳǊƻǇŞŜƴƴŜ (Directive 2001/18/CE). 
 
La ƳŞǘƘƻŘŜ de maltage toujours traditionnelle durant plus de 9 jours, ŀǇǇƭƛǉǳŞŜ dans la production de tous 
nos malts, est une solide garantie de haute modification des grains et de la ǉǳŀƭƛǘŞ ǎǳǇŞǊƛŜǳǊŜ des malts 
Premiums! 
 
Notre production est ŞƎŀƭŜƳŜƴǘ conforme aux normes HACCP (Hazard Analyses of Critical Control Points) 
en vigueur et notre systŝƳŜ de ǉǳŀƭƛǘŞ est ōŀǎŞ sur [ΩL{h 22000. 
 
La ǉǳŀƭƛǘŞ de ƭΩƻǊƎŜ et du malt ŦŀōǊƛǉǳŞ est ŀƴŀƭȅǎŞŜ dans notre laboratoire moderne. Les ǊŞǎǳƭǘŀǘǎ 
ŘΩŀƴŀƭȅǎŜǎ sont ŎƻƴŦƛǊƳŞǎ par les plus grands laboratoires brassicoles de ƭΩ¦ƴƛƻƴ 9ǳǊƻǇŞŜƴƴŜ.  

 
Sur notre site Internet www.malterieduchateau.com (disponible en 19 langues) vous pouvez visualiser et 
imprimer les bulletins d'analyses du malt fourni,  de ƳşƳŜ que ƭΩƘƛǎǘƻǊƛǉǳŜ de celles-ci pendant 2 ans.  
 
Le malt peut şǘǊŜ ŎƻƳƳŀƴŘŞ en grains entiers ou ŎƻƴŎŀǎǎŞ. 

 
Les livraisons de nos malts sont ŜŦŦŜŎǘǳŞŜǎ en vrac, sacs de 25 kg, sacs de 50 kg, Big Bags de  400  Ł 1 250 
kg. Palettes filƳŞŜǎ de  ƧǳǎǉǳΩŁ 1 500 kg (sacs de 25 kg) et ƧǳǎǉǳΩŁ 1 250 kg (Big Bags). Tous ces 
conditionnements  en 20Ω ou 40Ω conteneurs pour ƭΩŜȄǇƻǊǘ. 

 
La Malterie du /ƘŃǘŜŀǳϯ  est ravie de vous offrir un support technique gratuit, sous forme de conseils 
avertis,  ǇǊƻŘƛƎǳŞǎ  par des ǎǇŞŎƛŀƭƛǎǘŜǎ ŜȄǇŞǊƛƳŜƴǘŞǎ. 
 
La ǇƻǎǎƛōƛƭƛǘŞ de ōŞƴŞŦƛŎƛŜǊ de nos laboratoire et microbrasserie pour tester nos malts et crŞŜǊ de nouvelles 
ōƛŝǊŜǎ.  
 
Organisation des formations et ǎŞƳƛƴŀƛǊŜǎ en Belgique et dans dËautres pays.  

 
Nous sommes Ł votre ŜƴǘƛŝǊŜ disposition pour la ŎǊŞŀǘƛƻƴ ŘŜ Ƴŀƭǘǎ ǎǇŞŎƛŀǳȄ ǎŜƭƻƴ Ǿƻǎ ǎƻǳƘŀƛǘǎ, ainsi que pour le 

ƳŀƭǘŀƎŜ Ł Ŧŀœƻƴ ŘŜ Ǿƻǎ ǇǊƻǇǊŜǎ ƻǊƎŜǎΦ 
 
 

 

 
 
 

La Malterie du /ƘŃǘŜŀǳϯ reste ŦƛŘŝƭŜ Ł ses 
engagements et continue Ł mettre Ł votre 
disposition une vaste gamme de malts, 
traditionnels et ǎǇŞŎƛŀǳȄΣ toujours de 
grande ǉǳŀƭƛǘŞ.   

 
Les brasseurs du monde entier, toujours 
plus nombreux, ŀǇǇǊŞŎƛŜƴǘ hautement la 
ǉǳŀƭƛǘŞ des services mis Ł leur disposition 
par la Malterie du /ƘŃǘŜŀǳϯ : 
 

Des dizaines de malts spéciaux belges. Choisissez le vôtre.  
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