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Erntejahr 2023

Parameter Einheit Min Max

Wassergehalt %   4.0

Extrakt (wasserfrei) % 81.0  

Würzefarbe EBC(Lov.) 5.0 (2.4) 7.0 (3.2)

Eiweißgehalt (wasserfrei) %   10

Kolbachzahl % 38 45

Beta-Glucan mg/l   150

Diastatische Kraft WK 215  

Friabilimeterwert % 85  

Merkmale

Château Maris Otter is produced from the British variety, Maris Otter. This variety quickly became popular
among English brewers in the mid-1960s, giving shape and character to many English beer styles.
Nowadays, it's commonly used as a base malt to produce beers all around the world.

Eigenschaften

Château Maris Otter imparts a rich and robust malt character to the beer with a beautiful and light golden
color. Used as a base malt, Château Maris Otter will help to produce a beer with great clarity and high
drinkability with low foam formation, due to its low level of proteins, traditional in English beer styles.

Einsatz

Ales, English Ales, English Bitter, and Cask Ales. Up to 100% of the grain bill.

Lagerung und Haltbarkeitsdauer

Malt should be stored in a clean, cool (<22°C), dry (<35RH%), and pest-free environment. If these conditions
are observed, we recommend using all whole kernel products within 24 months from the date of manufacture
and all milled products within 3 months. Improperly stored malts can lose freshness and flavor.

BITTE BEACHTEN SIE:

100% Rückverfolgbarkeit des Malzes- von dem Gerstenanbau bis zur Malzlieferung, laut Richtlinie EC/178/2002 des Europäischen
Parlaments im Bezug auf der Rückverfolgbarkeit von Lebensmitteln.

Unsere traditionelle Herstellungsweise dauert neun Tage, dadurch erhalten wir eine garantiert hohe Kornumwandlung und höchste
Qualität unserer Malzsorten!

Die von uns benutzte Rohstoffe, enthält keine genetisch veränderten Organismen laut Verordnung (EG) Nr. 1829/2003, das bedeutet,
dass unsere Malzsorten GMO frei sind.

Wir arbeiten nach den internationalen HACCP Vorgaben (Gefahrenanalyse und kritische Lenkungspunkte) und nach ISO 22000
Managementsystem für Lebensmittelsicherheit.

Alle unsere Malzsorten entsprechen den EU und internationalen Vorschriften in Bezug auf den maximalen zulässigen Rückständen
von Pestiziden, Herbiziden, Fundiziden, Insektiziden, sowie Spuren von Mykotoxinen und Nitrosamine.

Alle unsere Malze sind nur mit GMP-zertifizierten Transport geliefert.

Die Analysedaten unserer Malze, die wir Ihnen gesendet haben, sind auch auf unserer Internetseite in Druckform verfügbar
www.castlemalting.com
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