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SPECIFICHE

CHATEAU RAW BARLEY
Anno di raccolto 2022

Umidita % 14
Estratto (secco) % 68*
Differenza fine-grossa % 32*
Colorazione del mosto EBC(Lov.) 2.5%
Proteine totali (malto secco) % 10 11.5
Viscosita cp 3.67*

Beta glucano mg/l 859*
Calibrazione: superiore 2.5 mm % 90

Chateau Raw Barley is a selection of high-quality barley kernels with the aim to be used as a brewing adjunct
in the beer recipe. It brings good levels of proteins and starch to the recipe, as well as its typical grain flavor.
Due to its gelatinization temperature range, it can be added directly into the mash without precooking it.

Chateau Raw Barley helps to lighten the body and malt sweetness of the beer as well as its color while
keeping it the typical rich grain flavor of barley. It can be used to achieve a clean dry finish and enhance head
retention.

Dark Lagers and Ales, traditionally Dry stouts. Up to 15% of the grain bill.

Tutti i nostri malti sono rintracciabili al 100% dal campo dell'orzo attraverso tutte le fasi del processo di maltazione fino alla consegna,
applicando e rispettando il regolamento del Consiglio europeo relativo alla tracciabilita CE / 178/2002.

Tutti i nostri malti sono prodotti utilizzando il processo tradizionale di oltre 9 giorni € una solida garanzia di elevata modifica del grano
e qualita premium dei malti.

Nessuno dei nostri malti contiene organismi geneticamente modificati come definito dalla Regolamento (CE) n. 1829/2003, il che
significa che tutti i nostri malti hanno la garanzia GMO FREE.

Tutti i nostri malti sono fabbricati in stretta conformita con i requisiti HACCP (Hazard Analyses of Critical Control Points) attualmente
in vigore e con il sistema di gestione della sicurezza alimentare ISO 22000.

Tutti i nostri malti sono conformi alle normative UE e internazionali relative ai residui massimi consentiti di pesticidi, erbicidi, fungicidi,
insetticidi, nonché tracce di micotossine e nitrosamine.

Tutti i nostri malti vengono trasportati solo da trasportatori certificati GMP.

Sul nostro sito www.castlemalting.com € possibile visualizzare e stampare i risultati degli analisi dei malti forniti.
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